YEDIGiMiZ TAVUKLAR NASIL SOFRAMIZA GELIR?
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BEYAZ ET SANAYICILERI VE
DAMIZLIKGILARI BIiRLIGi DERNEGI

Pilic etini tuketenlerin en cok merak ettigi soru.
Hadi saglikli ve guvenilir pilicin sofralarimiza
gelmeden onceki yolculugunu takip edelim!

Saglikli ve glivenilir pilic eti Giretiminin
ilk asamasi anne-baba damizhik
ciftliklerinde baslar. Bu ciftliklerde 6zenle
bakilan damizlik tavuklardan
dolli yumurtalar elde edilir.

Elde edilen yumurtalar kulugkahanelere sevk edilir.
Kulucka makinelerine yerlestirilen yumurtalardan
21 gun sonra civcivler cikar.

Civcivler, yuksek biyoguvenlikli yetistirme kiimeslerine goturulirler. A‘"A

Burada serbestce dolasir, rahatca hareket edebilir, istedikleri kadar
yem yer ve su icebilirler.Uygun isiklandirma ve havalandirma
kosullarinda bakimlari saglanir.

Istenilen kesim agirhgina ulasan pilicler, kiimeslerden,
alinarak kesimhanelere goturualar. Butun kesimhaneler
helal sertifikasina sahiptir. Hijyen standartlarinda kesim
islemleri gerceklestirilir,
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Elde edilen tim urunler ambalajlanir,
soguk zincir korunarak, saglikli ve guvenilir bir sekilde
kasap ve marketlere ulastirilir.
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Pilic eti Uretimi;

 Veteriner hekim kontroliinde,
 Cevre dostu,
- Hayvan refahi kurallari uygulanarak,
- Her agsamasi kayit altina alinarak,
- Mevzuata ve gida standartlarina uygun bir sekilde gerceklestirilir.

Pili¢ eti, saghkh beslenme icin gerekli olan 6nemli bir hayvansal protein kaynagidir.
Ekonomiktir, lezzetlidir ve sofralarimiza cesit katar.
Saglikli bireyler, anne ve anne adaylari, cocuklar, yaslilar, sporcular ve diyet yapanlar icin oldugu kadar hastane diyetleri icin de mikemmel bir gidadir.
Kapali ambalajli ve markali pilic GrGnlerini satin alarak génul rahatligiyla tuketebilirsiniz.
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